Auf dem Genussweg Hohe Tauern
kulinarisch verwohnt werden

Einzigartige Natur, Tradition und echte Gastfreundschaft in der Ferienregi-
on Nationalpark Hohe Tauern

Flachendeckenden Genuss das ganze Jahr Uber — das versprechen die Genusswege der ein-
zigartigen "Via Culinaria". Diese Routen ziehen sich quer durch Stadt und Land. Neu ist nun der
Genussweg Hohe Tauern mit seinen unzéhligen originellen und fiir die Ferienregion National-
park Hohe Tauern typischen Genusspunkten. Der Genussweg Hohe Tauern hat das Ziel, die
Vielfalt der regionalen Produkte in den Vordergrund zu riicken. Dabei werden die kulinarischen
und landschaftlichen Schéatze der Hohen Tauern préasentiert. Die Partnerbetriebe des Genuss-
weges Hohe Tauern geben ein gutes Stlick gewachsener Tradition an ihre Gaste weiter, ver-
wohnen mit kulinarischen Leckerbissen und traditionellen Schmankerin aus der Region. Elf

ausgewabhlte und véllig unterschiedliche Betriebe verfihren zum "gutem Geschmack".

"Eine 'Erlebnis- und Bio-Genusswelt' in allen Facetten ist die Ferienregion Nationalpark Hohe
Tauern. Hier zeigt sich die Natur in ihrer schénsten Vielfalt. Brauche, Tradition und echte Gast-
freundschaft sind seit Generationen tief verwurzelt. Sie machen die Nationalparkregion zu einer
der beliebtesten Urlaubsdestinationen fir Natururlauber, GenieBer, Familien und Sportbegeis-
terte", so Nationalparkreferentin Landesratin Dr. Tina Widmann, die Vorsitzende des Beirates
der Ferienregion Nationalpark Hohe Tauern GmbH, heute, Dienstag, 30. November, bei der

Prasentation des neuen attraktiven Angebotes.



Fibel "Genussweg Hohe Tauern™ stellt elf Wirte vor

Gerade die Kulinarik sei fir den Urlaub mitentscheidend. Die Ferienregion Nationalpark Hohe
Tauern biete das ganze Jahr Uber, sei es im Almsommer oder Bauernherbst, kulinarische
Leckerbissen und traditionelle Schmankerl zum GenieBen an. "Elf ausgewdahlte Wirte in der
Nationalparkregion, die schon seit einigen Jahren ein Tipp bei Einheimischen und Gasten sind,
werden in der neuen Fibel 'Genussweg Hohe Tauern' vorgestellt. Man erfahrt nicht nur viel
Wissenswertes Uber regionale Produkte und Gerichte sowie Besonderheiten tber deren Zube-
reitung, sondern auch etwas Uber die Menschen, die dahinterstehen. Zudem werden inhaltlich
kulturelle, landschaftliche und geschichtliche Briicken zum Thema Kulinarik geschlagen”, so

Ferienregion-Geschéftsfihrer Mag. Christian Wérister.

Das SalzburgerLand ist schon langst viel mehr als ein kulinarischer Geheimtipp. Nirgendwo
sonst lasst es sich so wunderbar und vor so prachtvoller Kulisse schlemmen wie hier. Die kuli-
narische Vielfalt ist beinahe grenzenlos: von zinftig-originell, gutblrgerlich bis hin zu hauben-
und sterne-gekrént — vom eleganten Haubenrestaurant lber eine kleine Privatbrauerei bis hin
zum 500 Jahre alten Bauernhof. Der "Genussweg Hohe Tauern" verbindet all diese kulinari-

schen und landschaftlichen Schatze der Hohen Tauern.

Die elf Partnerbetriebe sind: das Schwaigerlehen-Berngarten in Stuhlfelden, der Weyerhof in
Bramberg, die Meilinger Taverne in Mittersill, das Restaurant "Haas am Teich" in Mittersill, der
Gasthof Weixen in Rauris, der Tannenhof bei Piesendorf, der Griine Baum in Bad Gastein, der
Taxhof in Bruck an der GlocknerstraBBe, das Anton Wallner Brau in Krimml, die Postalm in Neu-
kirchen am GroBvenediger und die Tauernlammgenossenschaft. Weitere "Stationen" auf dem

"Genussweg Hohe Tauern" sind die Nationalparkwelten Hohe Tauern in Mittersill, eine Wande-



rung mit einem Nationalpark Ranger, die Besichtigung der Bierbrauerei samt Bierverkostung im
Anton Wallner Brau in Krimml oder ein Besuch in der Schokoladenmanufaktur Erich Pletzer in

Mittersill.

Prominenter Schirmherr der "Via Culinaria" ist Jahrhundertkoch Prof. Dr.h.c. Eckart Witzig-
mann. Er zeigt sich vom "Genussweg Hohe Tauern" begeistert: "Ob Wirtshaus, Bauernhof,
Haubenlokal oder Nationalparkwirt — alle Kéche im Pinzgau haben das fabelhafte Glick, feinste
Zutaten, wie Quellwasser, Krauter, Beeren, Fische oder Wild, sprichwértlich vor der Haustiire
zu finden. Frische, Qualitat und Regionalitat gehen hier eine unverfalschte Symbiose ein — kdst-

lich und wertvoll zugleich."

"Die 'Via Culinaria' reprasentiert mit ihren sieben Genusswegen die kulinarische Vielfalt des
SalzburgerLandes. Die Ferienregion Nationalpark Hohe Tauern ist als Bio-Musterregion ein
echtes Qualitatssiegel in Sachen Kulinarik. Der Genussweg Hohe Tauern als regionale Inter-
pretation der Via Culinaria 1adt Gaste und Einheimische nun ein, die Region gustierend zu er-
kunden", betonte Leo Bauernberger, der Geschaftsfihrer der SalzburgerLand Tourismus
GmbH.
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